
 

 
 

Unsere Apéroangebote in Zusammenarbeit mit 

 
Variante I:  Kleine Hauptgänge im Flying Dinner Stil 
 

Wählen Sie bitte zwei verschiedene Hauptgänge aus. 
 

Preis pro Person: CHF  29.00 

 

Variante II: Apéro riche  

(Häppchen und kleine Hauptgänge) 
 

Wählen Sie bitte drei verschiedene Häppchen und 

zwei Hauptgänge aus. 
 

Preis pro Person: CHF  39.00 

 

Auf Wunsch sind drei kleine Hauptgänge für einen 

Aufpreis von CHF 5.00 pro Gast möglich (bei 

unveränderter Gesamtmenge an Essen). 
 
 

Häppchen 
 

 
Hauptgänge 
 

Fleisch: 
 

Gebratener Fleischkäse mit bisskid’s Honigsenf & 

Kartoffelsalat 
 

Rindshuftstreifen Stroganoff mit Peperoni,  

Sauerrahm & Wildreis 
 

 

Kleines Cordon bleu mit Preiselbeerchutney & 

hausgemachtem Kartoffelpurée 
 

Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen, Kräutern & knuspriger 

Rösti 
 

Fisch: 
 

Zanderfilet mit Rauchspeck & Wirsing-Kartoffelgemüse 
 

Nordkap Felchen mit Cidrejus, crèmigem Spinat & 

Pommes nouvelle 
 

Gebratener Lachswürfel Basler Art mit Röstzwiebeln & 

Schnittlauchkartoffeln 
 

Vegi: 
 

Kürbisrisotto mit Crème fraîche, Thymian & 

Baselbieter Käse 
 

Pasta mit gebratenen Pfifferlingen, Lauch, schwarzem 

Pfeffer & gereiftem Gruyère 
 

Gebratene Spätzli mit Wirsing, Birne & knusprigem 

Buchweizen 
 

Getrüffelter Blumenkohlrisotto mit gerösteten 

Walnüssen 



 

 
 

 

Dessertauswahl (optional) 
 

Wählen Sie bitte zwei verschiedene Desserteinheiten aus: 
 

 

Preis pro Person: CHF   7.00 

 

 

 

In der Vorfasnachtszeit, d.h. ab Anfang Jahr bis zur Fasnacht, bieten wir zudem an: 
 

Fasnachts-Apéro 
 

 

Preis pro Person: CHF   45.00 

 


