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Apéro riche-Angebot in Zusammenarbeit mit

“ToboyretHy

DIE RASSER-THEATER AM SPALENBERG

Die nachfolgenden Preise verstehen sich inklusive 8.1% MwSt. sowie inklusive
Personal- und Materialkosten (insbesondere Stehtische, Tischwasche,
Glaser/Geschirr/Besteck) und Transport. Zusadtzlich zu den unten genannten
Preisen fallt eine Logistikpauschale seitens Theater Fauteuil in Hohe von
CHF 1.50 pro Gast resp. mindestens CHF 100.00 pro Auftrag an (inkl. 8.1%
MwSt.). Die Mindestgastezahl betrdagt 20. Dieses Angebot ist fir eine
Apérodauer von ca. 90 Minuten ausgelegt (bei deutlich langerer Apérodauer
werden seitens Klybeck 610/Wyniger Catering & Events Personalkosten
verrechnet).

Apéro Variante Matisse (hearty vegetarian)

Crostini | hausgemachte Antipasti | Frischkase
Gemischtes Blatterteigkonfekt

Windbeutel | Kiirbismousse | Cashewniisse

Wrap | gerauchertem Tuyu Tofu | Pfalzer Karotten
Cube | Kirbis | Kiirbiskerne | Cheddar

Pilzsalat | Baumnuss | Brotchip

Zwiebel Tarte Tatin | Ziegenfrischkadse | Krauter

7 Einheiten pro Person a CHF 35.00

Apéro Variante Ryago (A little bit of everything)

Siedfleisch | Gemiise | Vinaigrette

Wrap | Poulet | Ei | Speck | Coleslaw
Kalbsterrine | Balsamico | Zwiebeln

Cube | Basler Stadtpilzen | Raclettekase
Brie | Triuffel | Baguette

Forellenmousse (IT) | Meerrettich | Blini
Crevetten (VN) | Cocktail | griiner Pfeffer

7 Einheiten pro Person a CHF 42.50
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Apéro Variante Klybeck 610 (Culinary trendsetting)

Rindstatar | Asiastyle | Brotchip

Wrap | Blindnerfleisch | Mangold

Roastbeef | Kartoffelsalat | Gewilirzgurke
Forellenmousse (IT) | Meerrettich | Blini
Crépe | Rauchlachs (NO) | Frischkase | Gurken
Wrap | Eisbergsalat | Ei und Sprinz
Windbeutel | Erbsenmousse | Cashewnlisse

Cube | Basler Stadtpilzen | Raclettekase

8 Einheiten pro Person a CHF 54.00

Apéro Variante Wyniger Events (Culinary enjoyment)

Mini Burger | Pulled Pork | Cole Slaw

Rindstatar | Asiastyle | Brotchip

Pouletschnitzel | paniert | Badischer Kartoffelsalat
Stopfleberterrine (F) | Rotwein | Brioche

Frikadelle | Paprika-Dip

Hausgebeizter Lachs (NW) | Meerrettich | Blinis
Riesencrevette (VN) | Gewiirz-Sud | Fenchel | Orange
Makrele (IT) | Rosti |Granny Smith Espuma
Linsensteak | Meerrettich | Wurzelgemise

Zwiebel Tarte Tatin | Ziegenfrischkadse | Krauter

10 Einheiten pro Person a CHF 72.50

Fasnachtsapéro

Wienerli | Blatterteig

Cube | Barlauch | Speck | Pekannuss | Kase
Windbeutel | Karotten | Ingwer | Cashewniisse
Cube | Kasewahe

Cube | Zwiebelwahe

Schenkeli | Hausgemacht

Fasnachtskiechli | Mini

10 Einheiten pro Person a CHF 34.50
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Dessertvariationen zum Abrunden des Apéros

Cake & Cream
Cremeaux | Schokolade
Kuchen | Mini | Frichte | Streusel
2 Einheiten pro Person a CHF 6.50

Sweet Dreams
Muffins | Mini | Assortiert
Panna Cotta | Frichte mariniert
Schnitte | Mandarinen | Praline
3 Einheiten pro Person a CHF 10.50

Suger & Fruits
Macarons | Hausgemacht | Assortiert
Tartelette | Zitrone | Meringues
Sacherschnitte | Mini
3 Einheiten pro Person a CHF 11.90
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