ware Talibeu)l

DIE RASSER-THEATER AM SPALENBERG

Unsere Apéroangebote in Zusammenarbeit mit

bisskid _

bisskid AG, Baselstrasse 71, 4142 Miinchenstein | www.bisskid.com

Die nachfolgenden Preise verstehen sich inklusive 8.19% MwSt. sowie inklusive Personal- und
Materialkosten (insbesondere Stehtische, Tischwische, Gliser/Geschirr/Besteck) und Transport.
Zusitzlich zu den unten genannten Preisen fillt eine Logistikpauschale seitens Theater Fauteuil in
Hohe von CHF 1.50 pro Gast resp. mindestens CHF 100.00 pro Auftrag an (inkl. 8.19% MwSt.). Die
Mindestgistezahl betrigt 20. Dieses Angebot ist fiir eine Apérodauer von ca. 90 Minuten ausgelegt (bei
deutlich Lingerer Apérodauer werden seitens bisskid Personalkosten verrechnet).

Variante I: Kleine Hauptginge im Flying Dinner Stil
Wihlen Sie bitte zwer verschiedene Hauptginge aus.

Preis pro Person: CHF 52.00

Variante II: Apéro riche
(Hippchen und kleine Hauptginge)

Wihlen Sie bitte drei verschiedene Hippchen und
zwel Hauptginge aus.

Preis pro Person: CHF 42.00
Auf Wunsch sind drei kleine Hauptginge fiir einen

Aulpreis von CHF 0.00 pro Gast méglich (ber
unverinderter Gesamtinenge an Fssen).

Hippchen
Kalt:

Schnittli mit Baselbieter Rauchfleisch, Cornichons
Relish & Dijonaise

Taco mit pulled pork vom Freilandsiuli,
Rostknoblauch & BBQ Sauce

Fastenwithe mit Passwang Mutschli, Salat & salziger
Senfbutter

Rostbrot mit E1, Quark & Schnittlauch
Blini mit Graved Lachs, Radieschen & Créme fraiche

Brioche mit Rauchforelle, Zwiebelconfit & Apfelkapern

Warm:

bisskid's Schinkengipfeli

Hackbillchen mit bisskid's Ajvar

Tartine a la Flammkueche mit Speck oder Pilzen
Kleines Spinatkiiechli

Knusprige Raclette Kugel mit Apfelsenf

Zanderknusperli mit Meerrettich Dip

THEATER FAUTEUIL Spalenberg 12
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Hauptginge

Fleisch:

Hackbraten mit Senfrahmsauce, Rostgemiise &
Kartoffelstampf

Rindshuftstreifen Stroganoft mit Peperont,
Sauerrahm & Wildreis

Tagliata vom Weliderind mit Ueli Bier Jus,
Gartenbohnen & Gratin Dauphinois

Saltimbocca mit Marsala-Jus, Schmortomaten &
Rosmarin-Kartoffeln

Kleines Cordon bleu's mit Preiselbeerchutney &
breiten Nudeln

Kalbsgeschnetzeltes mit Eierschwimmli, Schmorriebli
& Spiitzli

Fisch:
Zanderfilet mit Basler Saucisson & Wirsing-
Kartoffelgemiise

Gebratene Eglifilets mit Beurre rouge, Spinat &
Pommes nouvelle

Gebratener Lachswurfel Basler Art mit Rostzwiebeln &
Schnittlauchkartoffeln

Vegi:
Steinpilzrisotto mit Spinat, Mascarpone & Salbeibutter

Pasta mit gebratenen Auberginen, Tomaten,
Rostknoblauch & Pecorino

Pizokel mit Wirsing, Birne & Milch-Kisesauce

Alplermakronen mit Réstzwiebeln & selbstgemachtem
Apfelmus
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ToboyretH;

Dessertauswahl (optional)

Wihlen Sie bitte zwei verschiedene Dessertemnheiten aus:
bisskid's Schokokiichlein

Knusprige Apfeltarte mit Zimt

Schokoladenmousse mit Caramel & Fleur de sel

Tartelette au citron mit gebrannter Meringue

Sauerrahm Panna cotta mit Kirschenkompott & Mandelkrokant
Creéme brilée mit Birnell

Quarkkuchen im Glas mit Cranberries & Vanille

Preis pro Person: CHF 7.00

In der Vorfasnachtszett, d.h. ab Anfang Jahr bis zur Fasnacht, bieten wir zudem an:

Fasnachts-Apéro

Mini Kis-und Ziibelewaihe

Mehlsuppe mit Kispulver

Kleine Wurscht-Kis-Salat mit Kriiter & Radiesh
Eierbrotli mit Saffre-Mayonnaise & Pumperniggel
Lachknusperli mit Meerrittichmayonnaise

Basler Haggbilleli mit siessem Moschtsenf

Kalbsfrikadelle mit Rotwyyjus & hussgmachtem Hirdopfelstogg
Ankeknopfli mit Opfelwiirfeli, Rschtziible & Riibkiis

Kleini Schenkeli mit Zimmetzucker

Lickerli Panna cotta mit Kirsikompott & Meringue

Preis pro Person: CHF  45.00

THEATER FAUTEUIL Spalenberg 12 briefkasten@fauteuil.ch T +41 61 261 26 11

CH 4001 Basel www.fauteuil.ch

Theaterkasse
T +41 61 261 26 10



